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414869 — Popcornmaschine
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Ca 4.5kg Popcorn pro Stunde
5 Standardportionen innert 3 Minuten
Popcon, Salz, Bratfett und Popcornbeutel sind separat erhaltlich
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Achtung!

Vor Inbetriebnahme der Maschine unbedingt diese Bedienungsanleitung
aufmerksam durchlesen. Wir weisen ausdriicklich darauf hin, dass alle Schaden,
die durch Nichtbeachten dieser Bedienungsanleitung entstehen, von jeglicher
Garantie ausgeschlossen sind.

Wichtige Hinweise

Stellen Sie die Popcornmaschine auf einen geeigneten Tisch oder Stand auf einem
festen, trockenen und ebenen Untergrund. Sie sollte keinen direkten
Witterungseinflissen ausgesetzt sein. Dies gilt auch fir Transport und Lagerung.
Die Maschine bendétigt einen 230V Anschluss mit 50Hz und einer Absicherung mit
16A.

Beriihren Sie den Kessel niemals, wenn er noch heiss ist.

Tragen Sie den Kessel weder am Kabel, noch stellen Sie den Kessel in Wasser.
Sorgen Sie daflr, dass kein Wasser wahrend des Reinigungsvorgangs in die
Maschine eindringt.

Bedienungselemente
Die Popcornmaschine wird Uber drei Schalter gesteuert

1. Light and Warmer schaltet die Bodenheizung und
Innenbeleuchtung ein

2. Kettle Motor schaltet den Motor fiir das Riihrwerk an

3. Kettle Heat schaltet den Kessel an

Fur die Herstellung benétigen Sie
Messbecher fiur Popcornmais
Popcornmais

Salz oder Zucker

Popcornfett oder ahnliches
Schaufel und Verpackungsmaterial

Veranstaltungsbeginn:

1. Kontrolle: Stehen alle 3 Schalter auf «0»? Ist das Rihrwerk leichtgangig?
(Kessel leicht kippen, Ruhrachse muss sich leicht mit der Hand drehen
lassen.

2. Schalter «Light and warmer» einschalten

3. Schalter «Kettle Motor» einschalten

4. Schalter «Kettle Heat» einschalten
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Tiiren wahrend der Popcorn-Produktion offenstehen lassen

5. Nach ca. 6 Minuten Aufwarmzeit: ca. 1 cm Popcornfett vom Block
abschneiden und in den Kessel geben, 1 Messbecher — gefiillt bis ca. 0.5
cm unterm Rand — Popcornmais in den Kessel geben, nach Belieben Salz
(oder Zucker) beigeben.

Eigentliche Produktion

6. Nach ca. 3-4 Minuten poppen die ersten Kérner auf. Sobald keine
Popgerausche mehr zu héren sind, durch Umschwenken den Kessel
entleeren.

7. Popcorn, das noch im Kessel verbleibt, unbedingt mit einem Holzltffel
herausholen.

8. Wieder Popcornfett, Popcornmais und Salz (oder Zucker) einflllen. Deckel
schliessen.

9. Das nun fertige Popcorn mit der Schaufel leicht auflockern (nicht die
Flocken zerschlagen!) und in Tlten abflllen

Pause

10. Falls genug fertiges Popcorn vorhanden ist, oder bei einer Pause: wahrend
die Kdrner aufplatzen und aus dem Kessel fallen — Schalter «Kettle Heat»
ausschalten — Produktionsvorgang beenden — Kessel ausleeren — damit
Reste im heissen Kessel nicht anbrennen kénnen schon jetzt Popcornfett
hineingeben, das Ruhrwerk bitte weiterlaufen lassen.

11. Nach der Pause wieder bei Punkt 9 beginnen, wobei die Aufwarmzeit nun
nur noch ca. 3 Minuten betragt.

Ende der Veranstaltung

12. Schalter «Kettle Heat» ausschalten.

13. Schalter «Light and Warmer» ausschalten.

14. Ruhrwerk noch ca. 15 Minuten laufen lassen, in dieser Zeit kann das
verbliebene Verbrauchsmaterial und das Zubehdr gereinigt und verpackt
werden.

15. Schalter «Kettle Motor» ausschalten.

Alle Informationen finden Sie ebenfalls in unserem Video:
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Hier geht’s zum Video
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Die Reinigung ist im Mietpreis inbegriffen.
Falls Sie die Maschine aber mehrmals benutzen mdchten und diese zwischendurch
reinigen mochten bitten wir Sie folgende Hinweise zu beachten:

Die Reinigung des Gehauses und des Zubehdrs erfolgt mit normalem Spulmittel.
Die Turen aushangen und reinigen, Schublade entleeren und reinigen,
Schwingklappe aushangen und reinigen, Bodenblech entfernen und reinigen,
Boden der Popcornmaschine evtl. aussaugen und komplettes Gehause innen und
aussen mit feuchten Lappen und Spulmittel reinigen.

Kesser aushangen und mit Lappen reinigen — nicht ins Wasser tauchen!!!

Zum Aushangen des Kessels: Stecker ein wenig nach links drehen und nach unten
abziehen.

Der Kessel ist aus Edelstahl und kann somit wie jeder normale Kochtopf mit
entsprechenden Reinigungsmitteln gereinigt werden, ebenso im Kessel, selbst bei
eingebrannten Resten.

Nach der Kesselreinigung unbedingt noch einmal die Funktion des Ruhrwerks
prifen, es muss sich mit der Hand drehen lassen. Falls es festsitzt: seitliche
Schrauben I6sen und das komplette Ruhrwerk (mit Bricke und Deckel) so lange
unter warmem/heissem Wasser abspulen, bis sich das Ruhrwerk geldst hat. Kessel
vollstandig trocknen und einhangen: Stecker einstecken und ein wenig nach rechts
drehen.

Die Popcornmaschine wird mit einem Spannset auf einer speziellen Palette
bereitgestellt.
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